MENU GOURMAND

A 48 EUROS SANS FROMAGES
A 55 EUROS AVEC FROMAGES

MISE EN BOUCHE

% Xk %

FRAICHEUR AUTOUR DE LA LAITUE ET TRUITE DE LA PETITE
MONTAGNE, VINAIGRETTE A L'HUILE DE COLZA
DE LA FERME DE GERMIGNEY 25.00€

% Xk %

FILET DE PINTADE FERMIERE DE L’AIN, MILLE-FEUILLE DE POMME
DE TERRE, BLETTE, ESCARGOT DE LA FERME BONVALOT, PESTO
D’AIL DES OURS 32.50€

% Xk %

SELECTION DE FROMAGES AFFINES
SERVIS A L’ASSIETTE, PAIN AUX FRUITS SECs |12.50€
ou
FAISSELLE DE FROMAGE BLANC 7.00€

% Xk %

SOUPE DE FRUITS ROUGES, MENTHE POIVREE
SORBET, ESPUMA AU MACVIN ROUGE |6.00€

PLATS CARTE

FILET DE VOLAILLE DE BRESSE «EXCELLENCE MIERAL®
AUX MORILLES ET VIN JAUNE
CUISSE SERVIE EN COCOTTE, GALETTE DE MAIS
ALIGOT AU COMTE 47.50€

HoMARD BRETON SERVI ENTIER, RIZ VENERE
QUELQUES LEGUMES, BISQUE AU VIN JAUNE 65.00€
(SELON ARRIVAGE)

Tous LES PLATS DES MENUS SONT DISPONIBLES
«A LA CARTE» (PRIX A DROITE DE CHAQUE PLAT)

MENU PLAISIR

A 64 EUROS SANS FROMAGES
A 7] EUROS AVEC FROMAGES

MENU DEGUSTATION A 87 EUROS
3 PLATS SUR 4 DANS LE MENU PLAISIR, FROMAGE ET DESSERT
MEMES PLATS ET MENU POUR L'ENSEMBLE DE LA TABLE

MISE EN BOUCHE

% X%k

FOIE GRAS DE CANARD AUX ABRICOTS, FEVES
POIVRE VERVEINE, BRIOCHE FEUILLETEE 28.00€
ou
RAVIOLE DE BEUF FAGON CARPACCIO, CONCOMBRE
CREVETTE LABEL ROUGE ET CAVIAR BAERI DE MADAGASCAR
29.50€

% Xk %

FILET DE PIGEONNEAU DE MR QUINTART, TARTELETTE DE PETITS
POIS, GIROLLES, CAVIAR D’AUBERGINE, COPEAUX DE JAMBON
IBERICO BELLOTA 42.50€
ou
FiLET DE RAscassE SEBASTE DE ST JEAN DE LUz AU TANDOORI
POLENTA, FLEUR ET ROSE DE COURGETTE
JUS AUX AGRUMES POUTARGUE 42.50€

% X%k

CHEVRE FRAIS DE LA FERME DES CABROTINS A LA CIBOULETTE
PANE AUX NOIX, COMPOTE DE
RHUBARBE A L’HIBISCUS |6.00€

% X%k

SOUPE DE FRUITS ROUGE A LA MENTHE POIVREE

SORBET, ESPUMA AU MACVIN ROUGE 16.00€
ou

CREME BRULEE AU VIN JAUNE, CROQUANT AUX NOIX
SORBET ANANAS, POINTE DE CURRY DE MADRAS 16.00€
ou
DESSERT AUTOUR DU CITRON
DE LA VANILLE ET DE LA MYRTILLE [|7.00€



NOS FOURNISSEURS

-PiscicuLTurRE BEUQUE A MARIGNA SUR VALOUSE
-CHocoLAT VALRHONA A TAIN L’HERMITAGE
-ENIL Bio A PoLigNY
-BEURRE DE BARRATTE, CREME DE BRESSE A ETREZ
-FROMAGERIE ARNAUD JURAFLORE AU FORT DEs RoussEs
-BONNEFOY LEGUMES A LOUHANS
-L’EscArRGOTIERE BoNnvAaLOT A PETIT MERCEY

-MaisoN Masse-MIN DE LYON : FOIE GRAS, VIANDE DE PRODUCTEUR,
CHARCUTERIE ITALIENNE ET ESPAGNOLE, TRUFFE

-SaLaisoNs CHAPUIS A VILLERS LE LAac
-LEs VoLAlILLES DE L’EUROPEAIN A BouRG EN BRESSE
-LEs PIEGEONS QUINTART A BAUDRIERES
-PoissoNNERIE MARGAIN MAREE A DOLE
-LEs AsPERGES VERTES DE SABINE ET DIDIER FERREINT A MALLEMORT
-THIERCELIN EPICES A PARIS
-ETABLISSEMENT GUILLIN ET FILS, PRODUITS PATISSERIE A PERRIGNY
-VINs ET VINAIGRES A ARBOIS
-LEs HUILES bu VAL D’ AMOUR A GERMIGNEY
-BiIEREsS ROUGET DE LisLES A BLETTERANS
-MINOTERIE SAUVIN A PATORNAY
-CAFE ET THE FoOLLIET A CHAMBERY
-MieL JuLiEN COMPAGNON A PANNESSIERES
-LE CAaviAarR DE Rova CAVIAR A MADAGASCAR

ET SANS OUBLIER TOUS NOS VIGNERONS PRESENTS SUR NOTRE CARTE DES
VINS

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE

MENU POUR LES GAsTRO-MAMES

SERVI JUSQU’A |2 ANS

PLAT ET DESSERT A | 7 EUROS
ENTREE, PLAT ET DESSERT A 20 EUROS

LE BURGER AU FOIE GRAS ET SALADE

% X%k

LA saAucIsSsSE DE MORTEAU
ou
L’ESCALOPE DE VOLAILLE
ou
LE FILET DE TRUITE

ACCOMPAGNE D’UNE PUREE A LA VACHE QUI RIT
ET LEGUMES
rk
LE MOELLEUX AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE
ou
2 BOULES DE GLACE MAISON
(BUBBLE GUM, VANILLE, FRUITS ROUGES OU CHOCOLAT)

LisTE
ALLERGENES




