« MENU GOURMAND »

A 48 EUROS SANS FROMAGES
A 55 EUROS AVEC FROMAGES

MISE EN BOUCHE

% Xk %

TERRINE DE GIBIER AU CEEUR DE FOIE GRAS
DECLINAISON DE BETTERAVES 25.00€

% Xk %

CROUSTILLANT DE MOUSSELINE DE LIEU JAUNE
CELERI, ESCARGOTS DE LA FERME BoNvAaLOT
ET BISQUE AU PONTARLIER 32.50€

% Xk %

SELECTION DE FROMAGES AFFINES
SERVIS A L’ASSIETTE, PAIN AUX FRUITS SECs |2.50€
ou
FAISSELLE DE FROMAGE BLANC 7.00€

% Xk %

PoIire WILLIAM POCHEE AU CACAO ET AGRUMES
CREMEUX VANILLE ET SORBET POIRE AU GALANT DES ABBESSES
16.00€

PLATS CARTE

FILET DE VOLAILLE DE BRESSE «EXCELLENCE MIERAL®
AUX MORILLES ET VIN JAUNE
CUISSE SERVIE EN COCOTTE, GALETTE DE MAIS
ALIGOT AU COMTE 47.50€

* %k

HoMARD BRETON SERVI ENTIER, RIZ VENERE
QUELQUES LEGUMES, BISQUE AU VIN JAUNE &65.00€
(SELON ARRIVAGE)

Tous LES PLATS DES MENUS SONT DISPONIBLES
«A LA CARTE» (PRIX A DROITE DE CHAQUE PLAT)

« MENU PLAISIR »

A 64 EUROS SANS FROMAGES
A 7|1 EUROS AVEC FROMAGES

MISE EN BOUCHE

% Xk %

FolE GRAS DE CANARD AUX CREVETTES LABEL ROUGE
DE MADAGASCAR, KETCHUP DE COURGE, GINGEMBRE
BRIOCHE FEUILLETEE 28.00€
ou
BouiLLON DE VOLAILLE DE BRESSE
TROMPETTES DE LA MORT, LEGUMES A L'HUILE DE CAMELINE
ET SOT LY LAISSE 28.00€

% X%k

Dos bE MARCASSIN ROTI, GALETTE DE POMME DE TERRE, CHOUX
ROUGE CONFIT, POMME AU CARAMEL ET TRUFFE D’ AUTOMNE
43.50€
ou
Noix bE SAINT JACQUES FRANGAISE, CEPES, TOPINAMBOUR
FREGOLA SARDA ET LARD DE COLONATA 43.50€

% X%k

LE MoNT D’OR EN TROIS FAGONS DE LA FROMAGERIE ARNAUD
16.00€

% X%k

Poire WILLIAM POCHEE AU CACAO ET AGRUMES
CREMEUX VANILLE ET SORBET POIRE AU GALANT DES ABBESSES
|6.00€
ou
CREME BRULEE AU VIN JAUNE, CROQUANT AUX NOIX
SORBET ANANAS, POINTE DE CURRY DE MADRAS 16.00€
ou
CHOCOLAT MANJUARI EN GANACHE, CANNELLONI DE MANGUE
A LA NOIX DE COCO ET SORBET PASSION |7.00€

« MENU DEGUSTATION »
A 87 EUROS
3 PLATS SUR 4 DANS LE MENU PLAISIR, FROMAGE ET DESSERT
MEMES PLATS ET MENU POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE




NOS FOURNISSEURS

-PiscicuLTurRE BEUQUE A MARIGNA SUR VALOUSE
-CHocoLAT VALRHONA A TAIN L’HERMITAGE
-ENIL Bio A PoLigNY
-BEURRE DE BARRATTE, CREME DE BRESSE A ETREZ
-FROMAGERIE ARNAUD JURAFLORE AU FORT DEs RoussEs
-BONNEFOY LEGUMES A LOUHANS
-L’EscARrRGOTIERE BoNnvAaLOT A PETIT MERCEY

-MaisoN Masse-MIN DE LYON : FOIE GRAS, VIANDE DE PRODUCTEUR,
CHARCUTERIE ITALIENNE ET ESPAGNOLE, TRUFFE

-SaLaisoNs CHAPUIS A VILLERS LE LAac
-LEs VoLAlILLES DE L’EUROPEAIN A BouRrRG EN BRESSE
-LEs PIEGEONS QUINTART A BAUDRIERES
-PoissoNNERIE MARGAIN MAREE A DOLE
-LEs AsPERGES VERTES DE SABINE ET DIDIER FERREINT A MALLEMORT
-THIERCELIN EPICES A PARIS
-ETABLISSEMENT GUILLIN ET FILS, PRODUITS PATISSERIE A PERRIGNY
-VINs ET VINAIGRES A ARBOIS
-LEs HUILES bu VAL D’ AMOUR A GERMIGNEY
-BiIEREsS ROUGET DE LisLES A BLETTERANS
-MINOTERIE SAUVIN A PATORNAY
-CAFE ET THE FoLLIET A CHAMBERY
-MieL JuLiEN COMPAGNON A PANNESSIERES
-LE CAaviar DE Rova CAVIAR A MADAGASCAR

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE

ET SANS OUBLIER TOUS NOS VIGNERONS PRESENTS SUR NOTRE CARTE DES

VINS

MENU POUR LES GAsTRO-MAOMES

SERVI JUSQU’A | 2 ANS

PLAT ET DESSERT A | 7 EUROS
ENTREE, PLAT ET DESSERT A 20 EUROS

LE BURGER AU FOIE GRAS ET SALADE
-
LA saAucIsSsSE DE MORTEAU
ou
L’ESCALOPE DE VOLAILLE
ou
LE FILET DE TRUITE

ACCOMPAGNE D’UNE PUREE A LA VACHE QulI RIT
ET LEGUMES

% X%k
LE MOELLEUX AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE
ou

2 BOULES DE GLACE MAISON
(CHOCOLAT, VANILLE, BUBBLE GUM OU FRUITS ROUGES)

LisTE
ALLERGENES




